
PULIZIA DEI FORNI
COMBINATI VAPORE



Forno con cavità acciaio



FORNI CON CAVITÀ ACCIAIO

• PULIZIA A VAPORE
• PULIZIA INTENSIVA



PULIZIA A VAPORE

• Da effettuare possibilmente dopo ogni cottura, oppure una volta a settimana 
• Se effettuata dopo la cottura consente di rimuovere grasso, caramello, olio 

molto facilmente

Si effettua avviando la 
funzione Pulizia del forno



Come avviare la funzione:

Selezionare la funzione Pulizia

Selezionare la funzione Pulizia a Vapore

Premere START e seguire le istruzioni del forno che riassumiamo qui sotto:
- Rimuovere teglie e guide dalla camera di cottura
- Il forno avvierà la funzione Vapore
- Con un panno inumidito pulire la camera di cottura
- Il forno avvierà la funzione Aria calda a 80°C per asciugare la camera



PULIZIA INTENSIVA

• Da effettuare almeno una volta al mese o quando la cavità è 
particolarmente incrostata
• Si effettua avviando la funzione Pulizia
• È necessario utilizzare un prodotto per la pulizia del forno in dotazione, lo 

Steamer Cleaner

Lo trovate sul nostro sito 
al LINK

https://www.frigo2000service.it/it/Articolo/69/vzug_pulitore_forno_cavita_inox


Come avviare la funzione:

Selezionare la funzione Pulizia

Selezionare la funzione Pulizia Intensiva

Premere START e seguire le istruzioni del forno che riassumiamo qui sotto:
- Rimuovere teglie e guide dalla camera di cottura
- Il forno avvierà la funzione Vapore a 60°C per 10 minuti
- Spruzzare lo Steamer Cleaner
- Lasciare agire per 15 minuti
- Con un panno inumidito strofinare la camera di cottura
- Il forno avvierà la funzione Vapore a 80°C per 10 minuti
- Con un panno inumidito strofinare la camera di cottura
- Il forno avvierà la funzione Aria calda a 80°C per asciugare la camera



GRAZIE MILLE!


